LANGA CLASSTC

;)rlgen Espana ( ‘/':%
ona D.O.P. Calatayud &y
Variedad 100% Garnacha

Edad viiniedo 70 - 100 afios

Produccion 1000 - 1500 kg/ha.

Suelos Pizarrosos y pedregosos
Altitud 800 - 1000 m. _lo.
Viticultura Tradicional @@

Elaboracion

Tipo de recoleccién Manual
En depésitos de acero inoxidable
Fermentacion alcohdlica de fermentacion controlada
a 25°C. Levaduras autdctonas
Fermentacion malolactica En barrica de roble
. . 12 meses en roble americano,
Tiempo en barrica .
europeo y francés e
Tiempo en botella > 6 meses lﬂ
L)
Cata
Color Rojo picota con tonos cardenaliceos en capa fina.

Aparecen frutas compotadas de cereza y mora, con
Aroma aromas de especias (canela y vainilla), chocolate,
regaliz. Fondo mineral de grafito y pizarra.

Boca Franco, con un buen ataque y gran recorrido. %
Largo y estructurado. Untuoso y graso. &

>

Maridaje
Por su complejidad es un excelente acompafiante

de carnes rojas, ibéricos y quesos curados. 2
Temperatura de servicio 17-18°C

Logistica

GTIN 13 8420560000654

Botella

Tipo Bordelesa

Altura de botella 325 mm

Diametro 74,4 mm @@@
Peso (vacia) 560 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 23 x 16 X 33,5 cm 31x23,5Xx 33,5 Ccm
Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 7,5 kg 15 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 183 cm 120 X 100 x 183 cm
Cantidad de botellas 720 900

Peso 920 kg 1145 kg

(+34) 976 881818  Ctra. N-Il, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




LANGAFRENESI

(+34) 976 8818 18

(+34) 976 88 44 63

Origen Espafia
Zona D.O.P. Calatayud “\/{'?
Variedad Merlot, Garnacha,

Cabernet Sauvignon y Shiraz
Edad viiiedo 30 aiios
Produccion 3000 - 4000 kg/ha.
Suelos Pizarrosos y pedregosos
Altitud 800 - 900 m. _lo.
Viticultura Biolégica @@

Elaboracion

Tipo de recoleccion Manual

En depdsitos de acero inoxidable
Fermentacion alcohdlica de fermentacion controlada

a 25°C. Levaduras autdctonas
Fermentacion malolactica En barrica de roble

. . 4-6 meses en roble americano,

Tiempo en barrica p

europeo y francés T
Tiempo en botella > 6 meses
Cata
Color Rojo picota, cubierto y con matices amoratados.

Caracter mineral muy acentuado. Notas especiadas
Aroma (vainilla, canela, pimienta y clavo). Tostados y
torrefactos. Fruta negra madura, algo compotada.

Boca Buen cuerpo, erso, €arnosoy potente. \j@/
Buena carga tanica, tanino redondo y sedoso. <

Maridaje

Es un excelente acompailante de todo tipo de carnes,

guisos y caza. 2

Temperatura de servicio 15°C %

Logistica

GTIN 13 8420560000685

Botella

Tipo Bordelesa

Altura de botella 325 mm

Diametro 74,4 mm @@@

Peso (vacia) 560 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 23 x 16 X 33,5 cm 31x23,5Xx 33,5 Ccm

Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 7,5 kg 15 kg @

Palets

Clase EUR AMERICANO

Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 183 cm 120 X 100 x 183 cm

Cantidad de botellas 720 900

Peso 920 kg 1145 kg

Ctra. N-II, km. 241,700
E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




GAPASION &

Origen Esparia B
Zona D.O.P. Calatayud Z«Z‘?
Variedad 100% Garnacha

Edad viiniedo 25 - 40 aiios

Produccion 4000 - 6000 kg/ha.

Suelos Pedregosos, arcillosos y calizos
Altitud 700 - 800 m. _lo.
Viticultura Tradicional @@

Elaboracion

Tipo de recoleccion Manual

En depésitos de acero inoxidable
Fermentacion alcohdlica de fermentacion controlada

a 25°C. Levaduras autdctonas
Fermentacion malolactica En barrica de roble

. . 4-6 meses en roble

Tiempo en barrica ;

americano ===
Tiempo en botella > 6 meses l_@_l
Cata
Color Rojo cereza madura, cubierto y con visos violaceos.
Aroma Afrutado (fresas y frambuesas), floral y monte bajo.

Aromas tostados de crianza, humo y tabaco.

Vino estructurado, equilibrado y acidez excelente.
Boca Entrada suave que después muestra su carga tanica, Y,
pero como un tanino suave dulce y aterciopelado. <

Maridaje
Por su complejidad es un excelente acompafiante

de carnes rojas, ibéricos y quesos curados. 2
Temperatura de servicio 15°C

Logistica

GTIN 13 8420560000289

Botella

Tipo Bordelesa

Altura de botella 325 mm

Diametro 74,4 mm @@@
Peso (vacia) 560 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 23 x 16 X 33,5 cm 31x23,5Xx 33,5 Ccm
Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 7,5 kg 15 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 183 cm 120 X 100 x 183 cm
Cantidad de botellas 720 900

Peso 920 kg 1145 kg

(+34) 976 881818  Ctra. N-Il, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




LANGAMITICO

(+34) 976 8818 18

(+34) 976 88 44 63

Origen Esparia

Zona D.O.P. Calatayud

Variedad 100% Chardonnay

Edad vifiedo 30 aiios

Produccion 3000 -4000 kg/ha.

Suelos Pizarrosos y pedregosos
Altitud 800 - 900 m. _lo.
Viticultura Bioldgica @@

Elaboracion

Tipo de recoleccién Manual
En depositos de acero
Fermentacion alcohdlica inoxidable de fermentacion

controlada a 16°C

No realizada, para conservar

Fermentacion malolactica .
una buena acidez total

Tiempo en barrica Sin barrica o
Tiempo en botella > 6 meses Q
Cata

Color Amarillo pajizo, con destellos verdosos.

Complejo e intenso aroma varietal de manzana,
Aroma melocotén, hinojo, miel y frutas exdticas
(guayaba, fruta de la pasion).

Boca Palas:'iar amp]jq, graso, con un paso limpioy fresco \j@/
gracias a su acidez sostenida. Postgusto almibarado. <

Maridaje

Perfecto acompaiiante de pastas,

pescados grasos y carnes blancas. 2

Temperatura de servicio 8°C %

Logistica

EAN 8420560 000340

Botella

Tipo Bordelesa

Altura de botella 325 mm

Diametro 74,4 mm @@@

Peso (vacia) 560 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 23 x 16 X 33,5 cm 31x23,5Xx 33,5 cm

Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 7,5 kg 15 kg @

Palets

Clase EUR AMERICANO

Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 183 cm 120 X 100 x 183 cm

Cantidad de botellas 720 900

Peso 920 kg 1145 kg

Ctra. N-II, km. 241,700
E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




Pl - 35,1415

(+34) 976 8818 18

(+34) 976 88 44 63

Origen

Zona
Variedad
Edad vifiedo
Produccion
Suelos
Altitud
Viticultura

Elaboracion

Tipo de recolecciéon

Fermentacion alcohdlica

Fermentacion malolactica

Tiempo en barrica
Tiempo en botella

Cata

Color

Espafia
Aragén

100% Concejon
90 - 100 afos
1000 kg/ha.
Pedregosos
900 - 1000 m. _lo
Tradicional

Manual

En depositos de acero inoxidable
de fermentacién controlada
a 25°C. Levaduras autdctonas

En barrica de roble

12 meses en roble americano,
europeo y francés I

> 6 meses lﬂ

Rojo picota, muy profundo y con visos amoratados.

Fragrante nariz a fruta sobremadura de frutos rojos

Aroma

y negros. Aromas elegantes de crianza, con notas

de cacao y tabaco. Complejo y elegante.

Boca

Maridaje

Untuoso paso de boca, graso y muy glicérico.
Taninos dulces, redondos y aterciopelados.

%\/:
S

Por sus caracteristicas singulares, es ideal con carnes
rojas, jamoén y quesos curados.

Temperatura de servicio 17-18°C

Logistica

GTIN 13

Botella

Tipo

Altura de botella
Diametro

Peso (vacia)

Caja

Dimensiones (LxAxH)
Capacidad

Peso

Palets

Clase

Dimensiones (LxAxH)
Cantidad de botellas
Peso

8157220100736

Bordelesa
325 mm
74,4 mm
560 gr

23 x16 X 33,5 cm
6 botellas
7,5 kg

EUR

120 x 80 x 183 cm
720

920 kg

o

31X 23,5X 33,5 cm
12 botellas

15 kg @
AMERICANO

120 X 100 X 183 cm

900
1145 kg

Ctra. N-II, km. 241,700
E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain

info@bodegas-langa.com
www.bodegas-langa.com




PI -

(+34) 976 88 18 18

(+34) 976 88 44 63

35,1415

Origen Espafia

Zona D.O.P. Calatayud ‘\{‘z’
Variedad 100% Garnacha blanca

Edad vifiedo 60 afios

Produccion 3000 - 4000 kg/ha.

Suelos Arcillo calcareos

Altitud 800 - 900 m. o
Viticultura Tradicional @@

Elaboracion

Tipo de recoleccion Manual
En depositos de acero
Fermentacion alcohdlica inoxidable de fermentacién

controlada a 16°C

No realizada, para conservar

Fermentacion malolactica .
una buena acidez total

Maduracion 6 meses en roble francés

6 meses en tanque huevo +
Cata
Color Amarillo con destellos alimonados.

Aromas de frutas de carne blanca (meldn, pera y
Aroma manzana), que se funden con aromas de miel y
mantequilla. Ligeros aromas especiados y de crianza.

Voluminoso y graso, con un paso limpio y untuoso %é
N

Boca . ; .
gracias a su acidez sostenida. Postgusto muy largo.

Maridaje
Perfecto acompaiiante de pastas,

pescados grasos y carnes blancas. 4
Temperatura de servicio 10°C

Logistica

UPC 815722010158

Botella

Tipo Bordelesa

Altura de botella 325 mm

Diametro 74,4 mm @@@
Peso (vacia) 560 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 23 x 16 x 33,5 cm 31x23,5Xx 33,5 Ccm
Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 7,5 kg 15 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 183 cm 120 X 100 x 183 cm
Cantidad de botellas 720 900

Peso 920 kg 1145 kg

Ctra. N-II, km. 241,700
E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




REYES DPARAGON

CUVEE REAL -

Origen Espafia Lo
Zona D.O.P. Calatayud ‘!\‘!
Variedad 100% Garnacha

Edad viiniedo 70 - 100 afios

Produccion 1000 - 1500 kg/ha.

Suelos Pizarrosos y pedregosos
Altitud 800 - 1000 m. _lo.
Viticultura Tradicional @@

Elaboracion

Tipo de recoleccion Manual
En depésitos de acero inoxidable
Fermentacion alcohdlica de fermentacion controlada
a 25°C. Levaduras autdctonas
Fermentacion malolactica En barrica de roble
. . 12 meses en roble americano,
Tiempo en barrica .
europeo y francés e
Tiempo en botella > 6 meses lﬂ
L)
Cata
Color Rojo picota con tonos cardenaliceos en capa fina.

Aparecen frutas compotadas de cereza y mora, con
Aroma aromas de especias (canela y vainilla), chocolate,
regaliz. Fondo mineral de grafito y pizarra.

Boca Franco, con un buen ataque y gran recorrido. %
Largo y estructurado. Untuoso y graso. &

>

Maridaje
Por su complejidad es un excelente acompafiante

de carnes rojas, ibéricos y quesos curados. 2
Temperatura de servicio 17-18°C

Logistica

GTIN 13 8420560000661

Botella

Tipo Borgofia

Altura de botella 300 mm

Diametro 86 mm @@@
Peso (vacia) 600 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 26 X 18 X 31 cm 33,5 X 20X 31 cm
Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 7,5 kg 15 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 170 cm 120 X 100 X 170 cm
Cantidad de botellas 570 660

Peso 730 kg 845 kg

(+34) 976 881818  Ctra. N-II, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




REYES DPARAGON

PREMIUM

f‘m

(+34) 976 8818 18

(+34) 976 88 44 63

4
;

Origen Esparfia

Zona D.O.P. Calatayud

Variedad 100% Garnacha

Edad viiiedo 25 - 40 aiios

Produccion 4000 - 6000 kg/ha.

Suelos Pedregosos, arcillosos y calizos
Altitud 700 - 800 m. _lo.
Viticultura Tradicional @@

Elaboracion

Tipo de recoleccién Manual

En depésitos de acero inoxidable
Fermentacion alcohdlica de fermentacion controlada

a 25°C. Levaduras autdctonas
Fermentacion malolactica En barrica de roble

. . 4-6 meses en roble

Tiempo en barrica ;

americano ===
Tiempo en botella > 6 meses l_g_l
Cata
Color Rojo cereza madura, cubierto y con visos violaceos.
Aroma Afrutado (fresas y frambuesas), floral y monte bajo.

Aromas tostados de crianza, humo y tabaco.

Vino estructurado, equilibrado y acidez excelente.
Boca Entrada suave que después muestra su carga tanica, Y,
pero como un tanino suave dulce y aterciopelado. <

Maridaje

Por su complejidad es un excelente acompafiante

de carnes rojas, ibéricos y quesos curados. 2
Temperatura de servicio 17-18°C %
Logistica

GTIN 13 8420560000678

Botella

Tipo Borgofia

Altura de botella 300 mm

Diametro 86 mm @@@
Peso (vacia) 600 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 26 X 18 X 31 cm 33,5 X 20X 31cm
Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 7,5 kg 15 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 170 cm 120 X 100 X 170 cm
Cantidad de botellas 570 660

Peso 730 kg 845 kg

Ctra. N-II, km. 241,700
E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




TRILOGIA

Origen
Zona
Variedad

Edad vifiedo
Produccion
Suelos
Altitud
Viticultura

Elaboracion

Tipo de recoleccion
Fermentacion alcohdlica

Fermentacion malolactica

Tiempo en barrica

Espafia
D.O.P. Calatayud

Cabernet Sauvignon,
Merlot y Shiraz

30 anos

3000 - 4000 kg/ha.
Pizarrosos y pedregosos
800 - 900 m. _lo
Bioldgica

Manual

En depositos de acero
inoxidable de fermentacién
controlada a 24°C

En barrica de roble
4-6 meses en roble americano,

europeo y francés o

Tiempo en botella > 6 meses
Cata
Color Intenso rojo oscuro, con notas violaceas.

Aroma afrutados (grosella, cerezas) y florales
Aroma (violetas). También posee aromas de vainilla,

chocolate y pimienta negra.
Boca Sabroso, amplio y largo. A

Taninos dulces y redondos. <
Maridaje

Ideal para carnes, quesos curados
y guisos de caza.

Temperatura de servicio 17-18°C

(+34) 976 8818 18

(+34) 976 88 44 63

Dimensiones (LxAxH)

Capacidad
Peso

/i i Palets

- Clase

Dimensiones (LxAxH)
Cantidad de botellas
Peso

Ctra. N-II, km. 241,700
E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain

Logistica

GTIN 13 8420560000760

Botella

Tipo Bordelesa estandar 37,5 cl.

Altura de botella 240 mm

Diametro 61 mm @@@
Peso (vacia) 300 gr

Caja

28,5 X 19 X 25 cm
12 botellas
8,20 kg

EUR

120 X 80 X 177 cm
1512

1050 kg




GRAN RESERVA
BRUT NATURE

Origen Espaiia

Zona CAVA ¢
Variedad 80% Chardonnay, 20% Macabeo
Tipo Brut Nature

Edad vifiedo 30 - 40 afios

Produccién 6000 - 8000 kg/ha.

Suelos Pedregosos y arcillosos

Altitud 700 - 800 m. _lo
Viticultura Tradicional @@

Elaboracion
Tipo de recolecciéon Manual

En depésitos de acero inoxidable
de fermentacién controlada a 16°C.
Madurado 3 meses en barrica

Fermentacion manolactica  No realizada, para mantener la acidez alta
22 fermentacion alcohdlica  En la propia botella, a 15°C

Maduracién en botella GRAN RESERVA, 0 mesesenrima _ D)
Azucar afiadido Sélo azicares residuales

Cata

Color  Brillante color amarillo oro pélido. Finisima espuma, que
asciende lentamente para formar una corona.

Aroma fresco de gran complejidad, con notas de

reposteria, procedentes de la crianza de 40 meses,
con unas ligeras notas de fruta fresca del vino base.

12 fermentacién alcohodlica

Aroma

Boca Fresca y suave, con burbuja muy fina se integra en la N

complejidad del cava. Final elegante, serio, largo y seco. >
Maridaje
Ensaladas, asados, arroces, mariscos
y pescados al horno. Z
Temperatura de servicio 8-10°C ﬁ
Logistica
GTIN 13 8420560000272
Botella
Tipo Cava Alienor
Altura de botella 325 mm
Diametro 102,7 mm ééé
Peso (vacia) 900 gr
Caja
Dimensiones (LxAxH) 320X215X325 mm
Capacidad 6 botellas
Peso 10 kg @
Palets
Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 1200x800x1800 mm 1200x1000x1800 mm
Cantidad de botellas 540 600
Peso 920 kg 1020 kg

(+34) 976 881818  Ctra. N-Il, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




Origen

~ RESERVA
BRUT NATURE

Espafia

s\
Zona CAVA 4\{:3’7
Variedad 75% Chardonnay, 25% Macabeo
Tipo Brut Nature
Edad viniedo 30 - 40 afios
Produccion 6000 - 8000 kg/ha.
Suelos Pedregosos y arcillosos
Altitud 700 - 800 m. r
Viticultura Tradicional @@
Elaboracion
Tipo de recoleccion Manual

12 fermentacion alcohdlica  En depdsitos de acero inoxidable

de fermentacién controlada a 16°C.
Madurado 3 meses en barrica

No realizada, para mantener la acidez alta
En la propia botella, a 15°C
RESERVA de 20 meses en rima

Fermentacion manolactica
23 fermentacion alcohdlica
Maduracion en botella

(D)
Azucar anadido Sélo azucares residuales %
Cata
Color Brillante color amarillo palido con visos acerados;
espuma fina y persistente.
A En nariz es intenso con aromas a frutos secos y notas
roma ’ . " . .
de crianza. Hierbas aromaticas, mantequilla y miel.
En boca la burbuja se integra perfectamente,
Boca destacando un perfecto equilibrio entre dulzor Y
y acidez. Largo y elegante. N
Maridaje

Ensaladas, asados
y pescados al horno.

Temperatura de servicio 6-8°C

pat

Logistica
GTIN 13 84205600000104
Botella
Tipo Cava Alienor
Altura de botella 325 mm
Diametro 102,7 mm ééé
Peso (vacia) 900 gr
Caja
Dimensiones (LxAxH) 320X215X325 mm
BRUT Capacidad 6 botellas

g Peso 10 kg @
Palets
Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 1200x800x1800 mm 1200X1000x1800 mm
Cantidad de botellas 540 600
Peso 920 kg 1020 kg

(+34) 976 881818  Ctra. N-Il, km. 241,700

50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain

(+34) 976 88 44 63




- EL Casto
RAGON BRUT RESERVA

Origen Espaiia o
Zona CAVA
Variedad 75% Macabeo, 25% Chardonnay
Tipo Brut

Edad viiniedo 30 - 40 afios

Produccién 6000 - 8000 kg/ha.

Suelos Pedregosos y arcillosos

Altitud 700 - 800 m. _lo
Viticultura Tradicional @@
Elaboracién

Tipo de recoleccion Manual

En depositos de acero inoxidable
de fermentacién controlada a 16°C

No realizada, para mantener la acidez total
En la propia botella, a 15°C
RESERVA de 17 meses en rima

12 fermentacion alcohdlica

Fermentacion manoldctica
22 fermentacion alcohdlica
Maduracion en botella

c(D)
Azicar afiadido 7 gr/l tras el degiielle =3
Cata
Color Amarillo pajizo con reflejos acerados. Burbuja fina que forma
un rosario continuo, en superficie forma corona persistente.
Recuerdo varietal a frutas tropicales (maracuya, mango),
Aroma acompafiado de aromas a bolleria fresca (brioche).
Ligeras notas de miel y frutos secos.
Entrada seca con una burbuja fina que deja una
Boca sensacion muy agradable. Estructura media alta, Y
buen equilibrio entre alcohol y acidez. Untuoso. Y,
Maridaje

Perfecto acompaiiante de todo tipo de aperitivos.
Ideal como copa de bienvenida.

Temperatura de servicio 6-8°C

7

(+34) 976 8818 18

(+34) 976 88 44 63

Logistica

GTIN 13 8420560000050

Botella

Tipo Cava standard

Altura de botella 325 mm

Diametro 88,4 mm ééé
Peso (vacia) 900 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 27 X 18,9 X 33 cm 36 x 28 X 33 cm
Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 10 kg 20 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 180 cm 120 X 100 X 180 cm
Cantidad de botellas 540 600

Peso 920 kg 1020 kg

Ctra. N-II, km. 241,700
50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




EL MoONIE

BRUT NATURE

Origen

Zona
Variedad
Tipo

Edad vifiedo
Produccion
Suelos
Altitud
Viticultura

Elaboracion

Tipo de recoleccion
12 fermentacion alcohdlica
Fermentacion manolactica

22 fermentacion alcohdlica
Maduracién en botella

Espafia />,
CAVA &F/

Y

75% Macabeo, 25% Chardonnay
Brut Nature

30 - 40 afios

6000 - 8000 kg/ha.

Pedregosos y arcillosos

700 - 800 m. _lo
Tradicional @@
Manual

En depositos de acero inoxidable
de fermentacién controlada a 16°C

No realizada, para mantener la acidez alta
En la propia botella, a 15°C
12 meses en posicion de rima

—
Azucar anadido Sdlo aztcares residuales %
Cata
Color Presenta un color amarillo palido; espuma persistente
y burbujas muy pequefias.
Aroma Encontramos aromas a pan tostado, frutas

tropicales,toques de almendra y coco.
Buena acidez. Pleno en boca, de mucho cuerpo,

Boca largo y sin amargos. Sabores coherentes.
Citricos como pomelo rosado y frutas tropicales. S

Maridaje

7

o

Mariscos y pescados grasos (lubina, salmoén),

carnes blancas y todo tipo de arroces.
Temperatura de servicio 6-8°C

pa

Logistica

GTIN 13 8420560000180

Botella

Tipo Cava standard

Altura de botella 325 mm

Diametro 88,4 mm ééé
Peso (vacia) 900 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 27 X 18,9 X 33 cm 36 x28 x33cm

Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 10 kg 20 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO

Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 180 cm 120 X 100 X 180 cm

Cantidad de botellas 540

Peso 920 kg

(+34) 976 881818  Ctra. N-Il, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain

600
1020 kg




EYES
AR 2 . EL CEREMONIOSO o
- J%G’@‘

BRUT - ECOLOGICO

o \ Origen Espafia @
[ Zona CAVA
L \ Variedad 100% Chardonnay
"‘ " ‘0‘ Tipo Brut
i ¢ N Edad viiniedo 30 - 40 afios
| ' Produccién 6000 - 8000 kg/ha.
) TR Suelos Pedregosos y arcillosos
Altitud 700 - 800 m. _lo
Viticultura Ecoldgica @@

Elaboracién
Tipo de recoleccion Manual

12 fermentacion alcohélica  En depdsitos de acero inoxidable
de fermentacion controlada a 16°C

Fermentacién manolactica  No realizada, para mantener la acidez total
22 fermentacion alcohdlica  En la propia botella, a 15°C

Maduracién en botella 9 meses en rima )
Azicar afiadido 9 gr/l %
Cata

Color Color amarillo oro viejo brillante, burbuja fina y homogénea que se
desprende lentamente formando una corona muy fina, delicada y
persistente.

Aroma Aromas de flores blancas (calas, nenifar), con frescas notas de
musgo y heno fresco. Sutil aroma a mantequilla fresca y corteza
de pan tostada.

Boca Entrada frescay limpia, con fantéstico equilibrio entre acidez y
madurez. Burbujas delicadas y suaves fruto de la larga crianza en
rima que dotan de un agradable volumen en boca. Sensacién de
frescura y pureza de larga persistencia en todo el paladar. y

Y

Maridaje
Sera el perfecto compaiiero de platos de pescados grasos,
carnes blancas, guisos marineros, verduras al horno. Z

Temperatura de servicio 6-8°C

Logistica

GTIN 13 8 420 560 00015 9

Botella

Tipo Cava standard

Altura de botella 325 mm

Diametro 88,4 mm ééé
Peso (vacia) 900 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 27 x 18,9 X 33 cm 36 x 28 X 33 cm
Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 10 kg 20 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 180 cm 120 X 100 X 180 cm
Cantidad de botellas 540 600

Peso 920 kg 1020 kg

(+34) 976 881818  Ctra. N-II, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain
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ARAGON

\‘\E REINA PETRONILA —

(+34) 976 8818 18

(+34) 976 88 44 63

ICE

SEMI-SECO

Origen

Zona
Variedad
Tipo

Edad vifiedo
Produccion
Suelos
Altitud
Viticultura

Elaboracion

Tipo de recoleccion
12 fermentacion alcohdlica

Fermentacion manolactica
22 fermentacion alcohodlica

Espafia
CAVA &K
95% Macabeo. 5% Chardonnay
Semi-Seco

30 - 40 anos

6000 - 8000 kg/ha.

Calizo y arcillo ferroso

700 - 800 m. o
Tradicional @@
Manual

En depésitos de acero inoxidable
de fermentacién controlada a 16°C

No realizada, para mantener la acidez alta
En la propia botella, a 15°C

Boca Cremoso y dulce

Recomendacion

resaltar su intensidad
Temperatura de servicio 8-10°C

Maduracién en botella 9 meses en posicion de rima s
Azucar afnadido 32gr/l %
Cata
Color  Brillante color amarillo palido con visos acerados;
espuma fina y persistente.
Aroma Aromas de pera mudera, frutas tropicales y flores
\\

&l

Servir en copa de balén con grandes cubitos de hielo.
Pruébelo combinandolo con sus sabores favoritos para

N\

Logistica

GTIN 13 8420560000166

Botella

Tipo Cava standard

Altura de botella 325 mm

Diametro 88,4 mm ééé
Peso (vacia) 900 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 270xX189x330 mm 360x280x330 mm
Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 10 kg 20 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 1200x800x1800 mm 1200x1000x1800 mm
Cantidad de botellas 540 600

Peso 920 kg 1020 kg

Ctra. N-II, km. 241,700
50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




| EL BATALLADOR
A]%@@N BRUT NATURE RESERVA

- '-
AracoN
Tt Batatiadar

BRUT NATURE-RESERVA

R o L
l
iy LTI TR T

Origen

Zona
Variedad
Tipo

Edad vifiedo
Produccion
Suelos
Altitud
Viticultura

Elaboracion

Tipo de recoleccion
12 fermentacién alcohdlica

Fermentacion manolactica
22 fermentacion alcohdlica
Maduracion en botella

Espaiia Do
CAVA &Y
75% Chardonnay, 25% Macabeo
Brut Nature

30 - 40 afios

6000 - 8000 kg/ha.
Pedregosos y arcillosos

700 - 800 m. o
Tradicional @@
Manual

En depdsitos de acero inoxidable
de fermentacion controlada a 16°C.

No realizada, para mantener la acidez alta
En la propia botella, a 15°C
RESERVA de 20 meses en rima

Azcar afiadido Sélo azicares residuales ==
Cata
Color Brillante color amarillo palido con visos acerados;
espuma fina y persistente.
A En nariz es intenso con aromas a frutos secos y notas
roma ’ . " . -
de crianza. Hierbas aromaticas, mantequilla y miel.
En boca la burbuja se integra perfectamente,
Boca destacando un perfecto equilibrio entre dulzor N
y acidez. Largo y elegante. Y,
Maridaje

Ensaladas, asados
y pescados al horno.

Temperatura de servicio 6-8°C

pat

Logistica

GTIN 13 84205600000104

Botella

Tipo Cava Alienor

Altura de botella 325 mm

Diametro 102,7 mm ééé
Peso (vacia) 900 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 320X215X325 mm

Capacidad 6 botellas

Peso 10 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO

Dimensiones (LxAxH) 1200X800x1800 mm 1200x1000X1800 mm

Cantidad de botellas 540

Peso 920 kg

600
1020 kg

(+34) 976 8818 18

(+34) 976 88 44 63

Ctra. N-II, km. 241,700
50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




: IMPERIAL Lo

BRUT

Origen Espafia

Zona CAVA )
Variedad 75% Macabeo, 25% Chardonnay
Tipo Brut

Edad viniedo 30 - 40 afios

Produccion 6000 - 8000 kg/ha.

Suelos Pedregosos y arcillosos

Altitud 700 - 800 m. i
Viticultura Tradicional @@

Elaboracion

Tipo de recoleccion Manual

En depdsitos de acero inoxidable
de fermentacién controlada a 16°C

Fermentacion manolactica  No realizada, para mantener la acidez alta
22 fermentacion alcohdlica  En la propia botella, a 15°C

12 fermentacion alcohdlica

Maduracién en botella 10 meses en posicion derima )
Aziicar afiadido 8 gr/l tras el degiielle =3
Cata

Color  Amarillo pajizo con destellos verdosos. Burbuja fina y potente.

Buena intensidad aromatica. Aromas afrutados de manzana
y citricos. Recuerdos de panaderia y monte bajo.

Buena estructura en boca, amplio, vivo y con
Boca muy buena acidez. Las sensaciones retronasales
son limpias, frescas y persistentes. S

Aroma

o

Maridaje

Acompaiiar con ahumados

y mariscos.

Temperatura de servicio 6-8°C

pat

CLLLER TN PR RARRRR (11 i Log I’Stica
'@&."’ e GTIN 13 8420560000173
Botella
CAVA ] Tipo Cava standard
EYES Altura de botella 325 mm
i) y Didmetro 88,4 mm ééé
A | Peso (vacia) 900 gr
%GN Caja
IMBELLAE ' Dimensiones (LxAxH) 270x189x330 mm 360x280x330 mm
Capacidad 6 botellas 12 botellas
Peso 10 kg 20 kg @
Palets
Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 1200x800x1800 mm 1200x1000x1800 mm
Cantidad de botellas 540 600
Peso 920 kg 1020 kg

(+34) 976 881818  Ctra. N-Il, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain
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oy 1
| A CORONA
A]P@\G@‘ ( BRUT ROSE

Origen Espaiia

Zona CAVA

Variedad 100% Garnacha

Tipo Brut

Edad vinedo 30 - 40 afios
Produccién 6000 - 8000 kg/ha.
Suelos Pedregosos y arcillosos
Altitud 700 - 800 m.
Viticultura Tradicional

Elaboracion

Tipo de recolecciéon Manual

En depositos de acero inoxidable
de fermentacién controlada a 16°C

Fermentacion manolactica  No realizada, para mantener la acidez total
22 fermentacion alcohdlica  En la propia botella, a 15°C
Maduracion en botella 10 meses en posicion de rima

Azucar afiadido 8 gr/litro

Cata

Color

12 fermentacion alcohdlica

Precioso color rosa fresa con tonos asalmonados.
Burbujas finas y constantes que forman media corona.

Complejo y lleno de intensos aromas afrutados de juventud
que recuerdan a frambuesa, cereza, grosella y granada.

Fresca y suave, con una burbuja muy fina que se integra
Qé )j
>
4

Aroma

Boca en la complejidad del cava. Final elegante, serio, largo
y seco, que expresa la franqueza del cava.

Maridaje

Ensaladas, asados, pasta

y pescados al horno. Z
Temperatura de servicio 6-8°C ﬂ
Logistica

GTIN 13 8420560000876

Botella

Tipo Cava standard

Altura de botella 325 mm

Didametro 88,4 mm

Peso (vacia) 900 gr

Caja

Dimensiones (LxAxH) 27 X 18,9 X 33 cm 36 x 28 X 33 cm
Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 10 kg 20 kg @
Palets

Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 120 X 80 X 180 cm 120 X 100 X 180 cm

Cantidad de botellas 540 600
Peso 920 kg

(+34) 976 8818 18 Ctra. N-II, km. 241,700
(+34) 976 88 44 63 E-50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




MARCO

VALERIO MARCIAL

Origen Espafia

Zona D.O.P. Calatayud A

Variedad 100% Garnacha ‘\{l’
&)

Edad vifiedo 70 - 90 anos

Produccién 2000 - 3000 kg/ha.

Suelos Pedregosos, arcillosos y calizos

Altitud 700 - 800 m. _lo

Viticultura Biodinamica @@

Elaboracion

Tipo de recoleccion Manual

En depdsitos de acero inoxidable
de fermentacion controlada
a 25°C. Levaduras autdctonas

Fermentacion alcohdlica

Fermentacion malolactica En depésito ovoide

Tiempo en depdsito ovoide 12 meses

Tiempo en botella > 6 meses @
Cata

Color Rojo cereza Madura con visos purpuras.

Elevadas fragancias de flores rojas, notas de hierbas
Aroma gjlyestres y notas evidentes de frambuesa. Este vino
tiene un distintico sentido de pureza con un sorpren-
dente fondo de frambuesas. ;e

Boca  Suaves y elegantes taninos. Y

Maridaje
Un clasico entrecot con verduras, 2
asados o una tabla de quesos. %
Logistica
GTIN 13 8420560000012
Tipo Borgofia Terra
Altura de botella 300 mm
Diametro 86 mm
Peso (vacia) 600 gr @@@
Caja
4 Capacidad 6 botellas 12 botellas

Dimensiones (LxAxH) 260x180x310 mm 335X200x310 @

MAR‘ O Peso 7,5 kg 15 kg
Palets

VALERIO MARCIAL Clase EUR AMERICANO

SARNACHA ceENTENARI

Dimensiones (LxAxH) 1200x800x1700 mm  1200X1000xX1700 mm
Cantidad de botellas 570 660
Peso 730 kg 845 kg

(+34) 976 881818 Ctra. N-II, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




SENORIO DE
-AYUD- T

Origen Espaiia

Zona D.O.P. Calatayud

Variedad 100% Chardonnay

Edad viiiedo 30 afios

Producciéon 3000 -4000 kg/ha.

Suelos Pizarrosos y pedregosos
Altitud 800 - 900 m. ~lo
Viticultura Bioldgica @@

Elaboracion

Tipo de recoleccién Manual
En depositos de acero
Fermentacion alcohdlica inoxidable de fermentacion

controlada a 16°C

No realizada, para conservar

Fermentacion maloléctica .
una buena acidez total

Tiempo en barrica Sin barrica o
Tiempo en botella > 6 meses I_g_l
Cata

Color Amarillo pajizo, con destellos verdosos.

Complejo e intenso aroma varietal de manzana,
Aroma melocotdn, hinojo, miel y frutas exdticas
(guayaba, fruta de la pasion).

Boca Paladar amplio, graso, con un paso limpio y fresco
gracias a su acidez sostenida. Postgusto almibarado. \(6(

Maridaje

Perfecto acompafiante de pastas,

pescados grasos y carnes blancas. 2

Temperatura de servicio 8°C ﬁ(/

Logistica

EAN 8420560000883

Botella

Tipo Bordelesa

Altura de botella 300 mm

Diametro 76 mm @@@

Peso (vacia) 450 gr

Caja

ORGANIC WINE : .

Dimensiones (LxAxH) 210x160x305 mm 310x235X305 mm

Capacidad 6 botellas 12 botellas

Peso 7,2 kg 14,4 kg @

Palets

Clase EUR AMERICANO

Dimensiones (LxAxH) 1200X800X1550 mm 1200X1000X1550 min

Cantidad de botellas 720 900

Peso 864 kg 1080 kg

(+34) 976 8818 18 Ctra. N-II, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain




SENORIiO DE
-AYUD- =

Origen Espaiia N
Zona D.O.P. Calatayud ‘\%'

(

Variedad Merlot, Garnacha,

Cabernet Sauvignon y Shiraz
Edad viiiedo 30 aiios
Produccion 3000 - 4000 kg/ha.
Suelos Pizarrosos y pedregosos
Altitud 800 - 900 m. o
Viticultura Biolégica @@

Elaboracion

Tipo de recoleccion Manual

En depésitos de acero inoxidable
Fermentacion alcohdlica de fermentacion controlada

a 25°C. Levaduras autdctonas
Fermentacion malolactica En barrica de roble

. . 4-6 meses en roble americano,

Tiempo en barrica p

europeo y francés T
Tiempo en botella > 6 meses
Cata
Color Rojo picota, cubierto y con matices amoratados.

Caracter mineral muy acentuado. Notas especiadas
Aroma (vainilla, canela, pimienta y clavo). Tostados y
torrefactos. Fruta negra madura, algo compotada.

Boca Buen cuerpo, erso, €arnosoy potente. :6,
Buena carga tanica, tanino redondo y sedoso. <

Maridaje
Es un excelente acompailante de todo tipo de carnes,
guisos y caza. 2
Temperatura de servicio 15°C %
Logistica
GTIN 13 8420560000722
Botella
Tipo Bordelesa
Altura de botella 300 mm
Diametro 76 mm @@@
Peso (vacia) 450 gr

ORGANIC WINE Caja
Dimensiones (LxAxH) 210X160X305 mm 310x235X305 mm
Capacidad 6 botellas 12 botellas
Peso 7,2 kg 14,4 kg @
Palets
Clase EUR AMERICANO
Dimensiones (LxAxH) 1200X800x1550 mm 1200xX1000X1550 mm
Cantidad de botellas 720 900
Peso 864 kg 1080 kg

(+34) 976 881818  Ctra. N-II, km. 241,700

(+34) 976 88 44 63 50300 CALATAYUD (Zaragoza) - Spain
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